Cocktailbuffetit ovat paaosin kevyita sisalloltaan. Cocktailbuffet tuotesisaltd on rakennettu siten,
etta kaikki tuotteet ovat nautittavissa seisoviltaan tai pystypoydan aarella.

Keittiomestarimme ovat yhteistydssa Area Chef Jari Ervastin kanssa luoneet nama tuotteet edustavan
tilaisuutenne cocktailbuffet tarjoiluiksi. Hakiessanne ruokaisampia tuotekokonaisuuksia
suosittelemme tutustumaan Easy- ja Juhlabuffet tarjontaamme.

Toivomme tarjonnastamme |6ytyvan teidan tilaisuuteenne sopivan kokonaisuuden.

Toscana

Haranlihacarpaccio, aiolia ja parmesanlastuja
Rosmariinimarinoitua Cacio Toscana juustoa
Antipasti: oliiveja, salamia, grillattuja vihanneksia ja marinoituja sienia
* %%

Vuohenjuustolla taytettyja lihapullia ja tomaattisalsaa
* %%

Mascarponemoussea
Vin Santo-liemessa marinoitua paarynaa ja Cantuccinikekseja

Patonkia, tuorejuustoa ja oliividjya
30€
Viinisuositus
Granée Gavi di Gavi 2004, Batasiolo, Piemonte, Italy 42 €
Rosso di Montalcino 2003, Castello Banfi, DOC Rosso di Montalcino, Italy 52 €
Kalastajan Cocktail
Vihersalaattia ja ruohosipulivinaigrettea

Valkosipulisilakkaa ja katajanmarjasilakkaa
Lamminsavulohta ja Maximiliankastiketta

* X%
Lohipiirakkaa ja sinappikermaviilia
**¥%
Vuohi Gruyerea ja mustaherukkahilloa
Porkkanakakkua

Patonkia, tuorejuustoa ja voita
32¢€
Viinisuositus

Riebeek Cellars Sauvignon Blanc, Riebeek Cellars, Coastal Region, Etela-Afrikka 37 €
McPherson Shiraz 2000, McPherson, Murray Darling, Australia 42 €
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Alsace

Vuohenjuusto-leipasalaattia
Kaniini-oliiviterriinia ja marinoitua purjoa
Chutneymarinoitua lohta
* X%

Hapankaalistruudelia ja porsaanlihamakkaroita
* %%
Suklaaterrinea ja minttu-vaniljakastiketta
Petits Fours

Patonkia, voita ja tuorejuustoa
32¢€

Viinisuositus
Saint-Hippolyte Pinot Gris 2002, Koelhly, Alsace, France 51 €
Mas la Chevaliér 2002, Michel Laroche, Pay D’Oc, France 47 €

Pohjolan Parhaat

Siianmatimoussea, punasipulia ja ruohosipulia
Kyyhkyterriinia ja pihlajanmarjahyyteloa
Pienia sillileipia
Poronlihapydrykoita ja puolukkahilloa
* X%

Karamellivanukasta ja punssilla marinoituja marjoja
Maitosuklaamoussea

Rosalan limppua, maalaisleipaa, voita ja tuorejuustoa
36 €
Viinisuositus

Hanwood Chardonnay, Mc William’s, Riverina, Australia 39 €
Hill & Dale Pinotage 2003, Stellenzicht, Stellenbosch, South Africa 37 €
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